LIMONCELLO.


Ingrédients : 

½ L d’alcool à 90

3 citrons

30 sucres

½ L d’eau



Préparation : 

1) Prendre le zest de 3 citrons, sans prendre la peau blanche.

2) Les mettre dans ½ litre d’alcool pendant 1 mois.

3) Au bout d’un mois, filtrer le tout, et mettre dans un récipient


4) Prendre 30 morceaux de sucre et les mettre dans ½ litre d’eau

5) Porter à ébullition 

6) Remuer et laisser refroidir

7) Mélanger le sirop de sucre avec l’alcool aux citrons

8) Laisser reposer 24 heures et c’est prêt à boire.



A la Vôtre !

