Tourte de poireaux / pommes de terre.


Ingrédients : 

2 pâtes feuilletées surgelées (ou à réaliser pour les plus douées)
4 pommes de terre moyennes

2 poireaux

1 oeuf

2 cuillères à soupe d’huile d’olive

1 poignée de fromage râpé

Sel et poivre

Préparation : 

1) Faire cuire les pommes de terre et les écraser à la fourchette.

2) Couper les poireaux en morceaux et les faire revenir dans une sauteuse avec les deux cuillères d’huile d’olive et du sel.

3) Mélanger le tout dans un saladier. Ajouter le fromage râpé et l’œuf. Saler, poivrer.

Option : Ajouter deux poignées de  « trompettes des morts » bien cuites.

4) Mettre une pâte feuilletée dans un moule à tarte, étalez le mélange dessus et refermez avec la deuxième pâte. Faite des petites entailles au ciseau sur la pâte supérieure.

Cuisson : 

Préchauffer le four 10mn, laisser cuire 20 mn thermostat sur 7.

Bon appétit !

