Tarte au Chèvre.


Ingrédients : 

1 pâte feuilletée surgelée (ou à réaliser pour les plus douées)
1 buche de chèvre

3 œufs

1 pot de crème fraiche (50cl)

1 tomate
Sel et poivre

Préparation : 

1) Mettre une pâte feuilletée dans un moule à tarte.

2) Couper la buche de chèvre en fines tranches, et les disperser sur la pâte.

3) Battre les œufs avec la crème, saler et poivrer, et verser sur les rondelles de chèvre.

4) Couper la tomate en fines tranches, déposer les rondelles sur le tout et enfourner 


Cuisson : 

Cuire à four moyen à 240° jusqu’à ce que le dessus de la préparation soit doré.
Bon appétit !

